STERNEN

SUsses Kikerikl
ZzZuUm Scehluss

Man mag es nicht glauben, aber Deine Genussreise durch
den Gliggelistall neigt sich dem Ende zu. Génn Dir ein
letztes Stlickchen Versuchung aus unserer Dessertkarte und
lass Deinen Besuch gemiitlich ausklingen.



Dessertbegleitung

café wit Extra

. Dein Café verfeinert mit Caramel- / Zimt- / Vanille- oder Amarettosirup (ohne Alkohol)
+0,50" '

3/ Sternen Kaffi

i / mit Eierlikdr und frischem Schlagrahm
8.50

v’]‘/ Affogato
[ 1 Kugel Vanilleglace in Espresso
X790

T Huusschnaps Theo's Ritell |
% De besti Rotelil In Arosa zaubert Theo diesen feinen Tropfen aus Fricktaler Chriesi!

g 7

U sitesst Triumll us de Reglon
Apfel-, Chriesi- oder Quittentraumli vom Kohler aus Schinznach

\ , 2cl 6.
’§ ! Gipfelstitrmer Heuschnaps aus Arosa

\dh

Susser Likér mit Heu aromatisiert. Perfekt zum geniessen im Stall!
2¢l 7.50

Blsgekithlte Schndipsli vom Kohler aus Schinznach

Mirabelle, Vieille Poire, Fuovo di uva (wie «Grappa»)
2CIT

Remlger Strohwein

susser Dessertwein vom Weingut Hartmann aus Remigen
37.5¢lk51..-

Remiger Sensus

roter Likdrwein, hergestellt wie ein Portwein in Remigen
37.5¢cl 69.-




gf Siiesses stpbnert \/DWL S’caLL

.
AW Hausgcmachtes Heuglace Lauwarmer s'cemew Brownie
IS verfeinert mit frischem Heu von eine Kugel Heuglace und Rahm
(= \ Maja's Chriterstiibli, Mandach 12. 50 ¢ :
e—d  4.00 pro Kugel e e R

- : o ct)upe el EL El

Vanille-, Stracciatella- und Schoggl
Brownie-Glace mit Rahm und Eierlikor
12.30..

Spiegelel

~ Vanilleglace mit Schlagrahm und Rum
aufgeschlagen. Eine Kugel
Blutorangensorbet in die Mitte und
kikerikiiil
12507

Sailsonolesserts

dem, was wir grad bei uns in der Umgebung finden kénnen.

Im Sommer erwarten dich hier Erdbeer-Kreationen und im Winter Vermicelles- = ¥y
Desserts sowie warme Zwetschgen. Immer erganzt mit saisonalen Spielereien aus —
. >
\ '%
-




Hausgemachte Glace

Alle unsere Glacesorten stellen wir mit V|el Handarbelt und
Herzblut selbst her: Dabei erzahlt jede Kugel eine kleine
Geschichte mit Zutaten von regionalen Produzenten. In den

~ Rahmglaces verarbeiten wir beste Bozberger Milch von der ‘
', Familie Marki und ihren Holsteinkthen. ;
Warum machen wir unsere Glace trotz viel Handarbeut selbst’?
Die Idee stammt von unserer Tochter Andrea und nach den

\ Y ~ ersten Degustationen war klar: Wow - das ist schon sehr fein!
/& 4.00 pro Kugel{ frischer Schlagrahm 1:50 Vgl TR
r P g g ;
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Rosmarin mit karamellisierten » Heu mit handgepfltckten S—
Bozberger Baumnuss-Stiickli von der ‘Mandacher Wiesenkrautern von .
Familie Hegg Maja's Chriiterstibli :‘_‘
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Stracciatella mit Veltheimer Schoggi N—
o i [
N von der Backerei Richner 9
L




Schoggi-Brownie mit Veltheimer
Schoggi der Backerei Richner und
hausgemachten Brownie-Stlckli

- Zwetschgensorbet mit Bozberger
Zwetschgen von Kevin Brandli




sorbettmumu im Glas

Alle Sorbets servieren wir auch im Glas mut passendem
Schnéapsli dazu. | ; :
113.00

Fmppé N :
Alle Glacesorten kannst du auch a{s Frappe bestellen
3. OO ; '
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Sternen Klassiker

Hausgemachtes Caramelleipfli
100% mit frischen Zutaten, wie z.B.
Bézberger Eiern, hausgemacht
8.50

mit Rahm 10.00

Flammkuchen mal ganz siess!

Waldbeeri oder Chriesi oder
Bananen-Schoggi
14.50

.~ mit Cognac flambiert-1750

Elskaffee cremig aufgeschlagen
halbgefrorene Kaffeecréme nach
Hausrezept mit Schlagrahm

10.50

mit Kirsch 11.50

Hausgemachte Meringues

Meringuesschalen mit Rahm

10.50

Mini 9.00

mit Glace nach Wahl und Rahm 12.50
Mini 2.50

Coupe Dlinemark

Vanilleglace mit Rahm und warmer
Schoggisauce mit Veltheimer Schoggi
von der Backerei Richner

variante Schogol pur: Coupe
Danemark mit Vanille- und Schoggi-

- Brownie-Glace

11.50
Mini 2:.00

Bananensplit

Banane, Vanilleglace, Rahm,
Mandelsplitter und warme Schoggisauce
mit Veltheimer Schoggi von der Backerei
Richner

variante Schogol pur: Bananensplit

mit Vanille- und Schoggi-Brownie-Glace
12,50

Helsst Beert

mit Vanilleglace und Rahm
11.50

Mini 9.00

Affogato

1 Kugel Vanilleglace in Espresso
7.90

Bunter Fruchtsalat

Frichteallerlei ohne Zucker
12.00

mit' Rahm 13.50

mit Glace 14.00

mit Glace und Rahm 15.50
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, 4 Kids Dessert

Schatztruhe ~ Huariboglace

Vanille- und Schoggiglacé Vanilleglace mit Erdbeersauce Y

5.50 und Gummibarli .
4

Coupe Smarties

1 Kugel Vanilleglacé mit

Smarties

5.00

mit Rahm 6.50

Tipps fir Allergien

Hier aufgeflihrt sind die gangisten Allergene Laktose und Gluten. Fiir Infos zu anderen
Inhaltsstoffen melde Dich bitte bei uns.

Die Saisonempfehlungen sind hier nicht aufgefihrt, bitte frag uns danach.

Wir garnieren unsere Desserts gluten- und laktosefrei und ohne Nisse. Alle unsere
hausgemachten Sorbets sind laktosefrei.

Enthélt Laktose:

Glacésorten: Heuglacé, Jogurt, Rosmarin, Schoggi, Stracciatella, Vanille, Espresso
Schlagrahm, Brownie, Spiegelei, Caramelkopfli, Flammkuchen, Eiskaffee, Frappé,
Schatztruhe, Haribo-Glacé, Smartiscoupe.

Enthalt Gluten:

N //' Brownie, Flammkuchen, Schoggi-Brownieglace
W
A Bei unseren Desserts darfst du gerne die Rahmglacés mit Sorbets austauschen, sodass du

auch einen feinen Coupe geniessen kannst. Bestell dies so beim Service.




