
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fliessender 

Genuss 

Switzerland first… 

…leben wir auch bei unserem Getränkeangebot! Mit 

unseren Weinen und Schnäpsli unterstützen wir 

Schweizer Produzenten und solche aus dem nahen 

Europa. Weine aus aller Welt geniessen wir gerne vor Ort 

in den Ferien.   

Geniesse deinen Apéro in unserem Weinkeller!    



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zum Apéro 
Huusapéro                10.50 

Lillet Tonic (Weiss / Rosé)      8.- 

Himbeer Gin Spritz       9.50 

Schinznacher Gin Tonic               18.50 

Gin Tonic „Bombay Sapphire              15.50 

Hugo mit / ohne Alkohol      9.50 

 

 

Weintrio „Switzerland first“ 
Dreierlei herausragende Schweizer Weine zum 

Ausprobieren und Geniessen. Genaueres findest du unter 

„Weine ab 1dl“.  
 

 

Kaffi 
Sternen Kaffi mit Eierlikör und Schlagrahm   8.- 

 

 

Zum Schluss 
 

Huusschnaps Theo’s Röteli    2cl 7.- 

in Arosa zaubert Theo diesen Röteli aus Fricktaler Chriesi

  

Schinznacher Träumli     2cl 6.- 

süsses Apfel-, Chriesi- oder Quittenträumli   

  

 Heuschnaps      2cl 7.50 

 Perfekt im Stall! Süsser Likör mit Heu aromatisiert  

 

Eisgekühlte Schnäpsli aus Schinznach  2cl 7.- 

Mirabelle, Vieille Poire, Fuoco di uva (wie «Grappa») 

 

Remiger Strohwein     37.5cl 49.- 

Dessertwein vom Weingut Hartmann aus Remigen  

 

Remiger Sensus      37.5cl 59.- 

roter Likörwein, hergestellt wie ein Portwein in Remigen

     

 

Eusi Empfehlige 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Apéro  

S’Spezielle 
 

Huusapéro     10.50 

Lillet Tonic (Weiss / Rosé)     8.- 

Himbeer Gin Spritz      9.50 

Hugo         9.50 

Aperol Spritz     10.00 

Gespritzter Weisswein      8.- 

Cüpli Prosecco    1dl   8.50  

7.5 dl 42.- 

 

 

 

Alkoholfrei 
 

Hugo ohne Alkohol   8.50 

Cüpli Cadet Mauler   1dl 7.50   

Crodino / San Bitter   18cl 5.50 

Orangensaft    2dl 5.- 

Tomatenjus     2dl 5.- 

 

 

 

Mit etwas mehr Schuss…           
 

Martini bianco / rosso/ rosato   4cl 6.90 

Campari / Campari Orange   4cl 6.90 / 7.90 

Cynar / Cynar Orange    4cl 6.90 / 7.90 

Appenzeller      4cl 6.90 

Ramazzotti      4cl 6.90 

Absinth      4cl 7.50 

Pernod / Ricard     4cl 6.50 

Fernet / Underberg    2cl 5.90 

 

   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weine ab 1dl 

 

 

 

 

 

Weinempfehlung: 
 

Weiss / Rosé 

Müller Thurgau «Viola»           pro dl 4.80                               

Weinbau Hartmann AG, Remigen    

    

Yvorne       pro dl 5.40 

Hammel SA, Rolle 
 

Fendant AOC     pro dl 4.60 

 Hammel SA, Rolle 
 

Fürstlicher Federweisser (rosé)   pro dl 5.60 

Weingut Fürst, Hornussen 

 

Rot 
Remiger Blauburgunder    pro dl 5.20 

Weinbau Hartmann AG, Remigen 
 

Unicus Cuvée      pro dl 8.00 

Golddiplom an der Expovina, 90 Punkte                      

Traubensorten: Cabernet Dorsa, Garanoir, Dornfelder, 

Blauburgunder 
 

Vivant AOC Winzer Wy     pro dl 6.30              

fruchtig aromatisch  

Traubensorten: Dornfelder, Zweigelt, Pinot Noir 
 

Fabelhaft Duro DOC, Niepoort , Portugal pro dl 7.00  

Traubensorten : Tinta riz, Touriga Franca,                      

Tinta Cao, Tinta Barroca 

 

Primitivo DOC      pro dl 6.20 

Senza Parole del Salento, Italien 

 

   
Weintresor 
Einzelflaschen aus unserem Tresor zum 

Aktionspreis. Frag uns! 39.- 

 

 

Weintrio «Switzerland first» 
Jeweils 1dl vom Federweisser, Vivant und Unicus. 

Drei herausragende Weine aus der Jurapark-

Region zum Ausprobieren und Geniessen 18.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weine us de Region 

Erika und Daniel Fürst, Hornussen  
 

Federweisser Rosé      5dl 28.- 

 

Création Désirée Weiss     7.5dl 45.-          

Teilausbau im Barrique 

Traubensorten: 3 verschiedene RxS    

         

Blauburgunder Spätlese Rot    7.5dl 52.- 

ein tiefgründiger, reicher Pinot 

 

 

 

Weinbaugenossenschaft Schinznach 
 

Chardonnay Weiss      5dl 28.- 

 

Pinot Gris Weiss      7.5dl 45.-  

 

Blauburgunder Rot     5dl 24.- 

 

Vivant AOC Winzer Wy Rot    7.5dl 44.-              

fruchtig aromatisch  

Traubensorten: Dornfelder, Zweigelt, Pinot Noir 

 

Malbec Rot       7.5dl 49.- 

intensiver Geschmack nach reifen Früchten  

eigene Traubensorte 

 

 

 

Vindonissa Winzer Römer Wy 
 

Vindonissa Wein Weiss    5dl 30.- 

Traubensorten: Muscat Olivier, Doral, Pinot-blanc, 

Blauburgunder-Blanc de Noir, Müller Thurgau 

 

Vindonissa Wein Rot    5dl 31.- 

Traubensorten: Blauburgunder und Garanoir 

 

Römer-Wy in der Steingutflasche   7.5dl 68.- 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weine us de Region 

Büchli Weinbau Effingen 
 

Cuvée d’or Rot      5dl 33.-  

Traubensorten: Gamaret und Pinot Noir 

 

Zweigelt Rot      7.5dl 48.-  

 

 

 

Weinbau Hartmann AG, Remigen 
 

Müller Thurgau «Viola» Weiss    5dl 24.- 

 

Gewürztraminer Weiss     7.5dl 46.-               

wie der Elsässer, aber in Remigen hergestellt, nicht süss 

 

Blauburgunder «Salvia» Rot  5dl 26.-              

7.5dl 44.- 

 

Diolinoir Rot      7.5dl 48.-               

eigene, kräftige und feurige Traubensorte,             

im Eichenfass gereift 

 

Villnacherer Sommmerhalder Rot   5dl 33.-               

im Barrique ausgebaut     7.5dl  49.-  

        

Unicus Cuvée Rot      7.5dl 56.- 

Golddiplom an der Expovina, 90 Punkte                      

Traubensorten: Cabernet Dorsa, Garanoir, Dornfelder, 

Blauburgunder 

 

Capra Rot       7.5dl 49.- 

Traubensorten: Blauburgunder, Garanoir, Zweigelt, 

Dornfelder 

 

Strohwein Weiss      37.5cl 49.- 

süsse Begleitung zum Dessert  

Traubensorte: Vidal Blanc   

 

Sensus Roter Likörwein     37.5cl 59.- 

hergestellt wie ein Portwein in Remigen aus 

Blauburgunder 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weine us de Schwiiz 

Waadt 
 

Yvorne Weiss      5dl 27.-    

 

Château Saint-Vincent Weiss    7.5dl 43.-    

Grand Cru, La Côte  

 

St. Saphorin AOC Lavaux Weiss    7.5dl 48.- 

 

Exelsis Rot       7.5dl 47.- 

intensiv mit angenehmer Extrasüsse          

Traubensorten: Galotta, Gamaret, Garanoir, Cabernet 

 

Quintessentia AOC Rot     7.5dl 75.- 

Spezialität aus Bex (Chablais), wuchtiger, majestätischer 

Wein 

Traubensorten: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 

weitere 

 

 

 

Wallis 
 

Fendant AOC Weiss     5dl 23.- 

 

Humagne du Valais AOC Rot   7.5dl 52.- 

Spezialität aus dem Wallis, eigene Traubensorte 

 

 

 

Neuenburg 
Oeil de Perdrix AOC Rosé     7.5dl 44.- 

Vale d’Eve 

 

 

Tessin 
Merlot Ismaro Rot       7.5dl 44.- 

Delea, Losone 

 

 

Bündner Herrschaft 
Malanser Blauburgunder Rot   7.5dl 50.-  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rotweine einmal durch Europa 

Italien 
 

Barbera d’Alba     5dl 31.-   

 

Amarone della Valpolicella DOC Avela  5dl 41.-   

kraftvoll und ausgewogen                                

Traubensorten: Corvina, Corvinone und Rondinella 

 

Amarone «La Sorte» della Valpolicella   7.5dl  63.-   

DOC Classico, Cantina Negrar, beerig, würzig   

Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella 

 

Ripasso della Valpolicella    7.5dl  47.-   

Cantina Negrar, beerig, würzig                        

Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella 

 

Primitivo «Senza Parole»    7.5dl  43.-   

dunkle Farbe und kräftig, Zinfandeltraube 
 

 

 

Frankreich 
 

Gigondas AOC     7.5dl  52.-  

fruchtig und mit feinem Abgang,  

Domaine du Grand Montmiral 

Traubensorten: Grenache Noir und 20% Syrah 

 

Château Mouton Rothschild (1999)  7.5dl  750.-   

Premier Grand Cru classé Pauillac  

harmonisch, körperreich, gehaltvoll  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Das Jungendschutz-Gesetz verbietet Bier und Wein an Jugendliche 

unter 16 Jahren, spirituosenhaltige Getränke unter 18 Jahren, 

abzugeben.  

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rotweine einmal durch Europa 

 

Spanien 
 

Rioja Vina Pomal Reserva    5dl 32.-   

Bilbainas SA,  Haro     7.5dl 47.- 

18 Monate im Barrique ausgebaut 

Traubensorten: reiner Tempranillo 

 

Matarromera Crianza    7.5dl 60.- 

Ribera del Duero, Spezialität aus reinem Tempranillo, 

elegant und harmonisch  

 

 

 

Portugal 
 

Fabelhaft Duro DOC    7.5dl 49.- 

Niepoort 

Traubensorten : Tinta riz, Touriga Franca, Tinta Cao, Tinta 

Barroca 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gut zu wissen 
Wir lassen bei der Beschreibung der Weine die 

Jahrgänge bewusst weg. Das Rad der Zeit dreht sich 

sehr schnell und plötzlich erhalten wir eine Lieferung mit 

neuen Jahrgängen. Frag oder vertrau uns, denn auch wir 

legen Wert auf beste Qualität.  

  

 

Zapfgeld 
 

Du möchtest einen Wein von zu Hause mitnehmen? Kein 

Problem, wir lösen das mit Zapfgeld.  

 

Weiss   7.5dl / 5dl 25.- / 13.- 

Rot   7.5dl / 5dl  25.- / 13.- 

 

 

Kleine Weinkunde von Bruno Hartmann 
 
Die Trauben werden in die Trotte angeliefert, gewogen und 

die Oechslegrade (Zuckergehalt) gemessen. Danach werden 

die Trauben maschinell abgebeert und aufgequetscht. Es 

entsteht die Maische. 

Weisswein: 
Die Maische wird abgepresst und der Saft durch Filtration 

oder Stehenlassen (Absetzen) entschleimt. Durch das Zufügen 

einer Reinhefe wird der vorhandene Traubenzucker in Alkohol 

und Kohlensäure umgewandelt (=Gärung). Diese Gärung ist 

in der Regel beendet, wenn kein Zucker mehr vorhanden ist. 

Beim Strohwein und Sensus wird die Gärung frühzeitig 

gestoppt, sodass Zucker übrig bleibt und der Wein süsslich 

ist. Gärender Traubenmost=Sauser. 

Rotwein: 
Bei den meisten blauen Trauben befindet sich der Farbstoff in 

den Beerenhäuten. Damit der Wein die rote Farbe erhält wird 

die Hefe für die Gärung sofort in die Maische gegeben. So 

wird der Farbstoff aus der Beerenhaut gelöst. Erst nach 

diesem Prozess wird abgepresst. Heute wird die 

Rotweinmaische aber oft auch erwärmt. Dieser Vorgang geht 

etwas schneller und die Wärme lst den Farbstoff aus der 

Beerenhaut. 

Federweiss: 

Ein Roséwein wird aus blauen Trauben wie ein Weisswein 

hergestellt. Sofort nach dem Abbeeren gepresst. 

Rosé: 
Die blauen Trauben werden nach dem Abbeeren in die 

Gärung versetzt. Nach 1-2 Tage in der Gärung wird 

abgepresst, mit einer leichten Rosafärbung. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alles mit Schuss  

Spezielles vom Kohler in Schinznach 
 

Eisgekühlte Schnäpsli    2cl 7.-   

Fuoco di uva (wie «Grappa»), Mirabelle oder Vieille Poire 

 

Süsse Träumli     2cl 6.-

Apfel- oder Quittenträumli 

 

Aussergewöhnliches    2cl 7.- 

Berner Rosen oder Chrüter  

 

 

 

Gin 
 

Aus Schinznach vom Kohler   4cl 15.-   

Bombay Sapphire     4cl 12.-  

Gordon’s Himbeer Gin    4cl      10.50 

Gordon’s Gin     4cl  8.50  

alle mit Tonic erhältlich + 3.50 

 

 

 

Whisky 
 

Double Wood Single Malt    4cl 17.-  

aus dem Elfinger Whisky Castle 

Johnny Walker     4cl 8.50 

Four Roses      4cl 8.50 

Ballantine’s      4cl 8.50 

Jack Daniel’s      4cl 11.50 

Glenfiddich Single Malt    4cl 12.50 

Oban Single Malt     4cl 15.50 

alle mit Cola erhältlich + 3.50 

 

 

 Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% Mwst. Bier, Wein und Most ab 16 

Jahren, Spirituosen ab 18 Jahren.  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alles mit Schuss  
Us de Region 
 
Bohnapfel (Kohler Schinznach)   2cl 5.-    

Zwetschgen (Kohler Schinznach)   2cl 5.-    

Pflümli  (Kohler Schinznach)   2cl 5.50   

Kirsch (Kohler Schinznach)   2cl 5.50  

Quitten (Kohler Schinznach)   2cl 5.50    

Vieille Prune (Kohler Schinznach)  2cl 7.-    

Trockenbeer-Marc Weingut Hartmann  2cl 7.- 

 

 

Liköre «alles mögliche» 
 

Eiercognac      2cl 5.50    

Grand Marnier     2cl 5.50  

Baileys      4cl 8.50 

Amaretto      2cl 6.50 

Cointreau      2cl 7.-  

Jägermeister     4cl 6.50 

 

 

Branntweine «alles mögliche» 
 

Grappa Tre Castelli     2cl 5.-    

Steinhäger      2cl 5.-  

Wachholder      2cl 5.-  

Himbeergeist     2cl 7.-   

Calvados      2cl 7.-  

Cognac Remy Martin    2cl   10.50 

Cognac Otard VSOP    2cl   11.50   

Rum       2cl 6.-  

Wodka      2cl 8.50 

Bacardi      2cl 8.50   

Tequila      2cl 5.50 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kalte Getränke  

Mineral offen 
 

Mineral mit / ohne, Elmer Citro, Rivella rot, Süssmost, 

Schorle  

2dl 3.60   3dl 4.20   5dl 5.50   1 Liter 10.-   

 

Eistee, Coca Cola, Coca Cola Zero  

2dl 3.60   3dl 4.20   5dl 5.50   1.5 Liter 11.- 

 

Bözberger Quellwasser                           

3dl 2.50   5dl 4.-   1 Liter 7.- 

 

 

 

Mineral Fläschli 
 

Cola, Cola Zero, Sinalco, Rivella rot / blau  3.3dl 4.80   

Schweppes Tonic / Bitter Lemon   1.8dl  4.80 

Mineral mit / ohne                        3.3dl 4.80 

       5dl  5.80 

Redbull       2.5dl 5.50 

 

Bier und Most 
 

Appenzeller Quöllfrisch Lagerbier vom Fass       

2dl 3.70   3dl 4.40   5dl 5.90   2 Liter Stiefel 22.-   

 

Müllerbräu Zwickel vom Fass       

2dl 3.70   3dl 4.40   5dl 5.90   2 Liter Stiefel 22.-   

 

Appenzeller Sonnwendling Alkoholfrei  33cl 4.90   

Appenzeller Säntis Kristall Spezial  33cl  5.-   

Appenzeller Amber     33cl  5.-   

Appenzeller Weizenbier    5dl  6.90     

Möhl Most klar / trüb    5dl  5.90   

Möhl Most alkoholfrei klar / trüb    5dl  5.90     

 

 



 

Warme Getränke  

Spezielles mit Café 
 

Café mit Caramel-, Zimt-, Vanille- oder Amarettosirup  

(ohne Alkohol) +0.50 

Sternen Kaffi mit Eierlikör    8.- 

Café mélange    5.50 

Café coretto Grappa   5.90 

Kaffi Schümli Pflümli    8.- 

Café GT / Lutz    6.- 

 

 

Spezielles ohne Café 
 

Teeauswahl direkt am Tisch   4.40 

Punsch mit / ohne Alkohol  5.40/4.40 

Tee mit Rum     6.90 

Glühwein     5.90 

Jägertee     5.90 

Holdrio     5.90 

Fröschli (Minztee mit grünem Vodka) 5.90 

 

 

Standard Sortiment 
 

Café crème, Espresso   4.40 

Café / Espresso koffeinfrei  4.40 

Cappuccino     4.80 

Schale     4.80 

Latte Macchiato    5.30 

Doppelter Espresso   5.80 

Warme Schoggi / Mélange  4.40/5.40 

Warme Ovi / Mélange   4.40/5.40 

Kalte Schoggi / Ovi 3dl   4.90 

 


